” Semaine du lundi 10 au dimanche 16 Aout 2026 ;ﬁi/t;
y "d [ y Cette semaine le chef et son équipe vous proposent le menu suivant : /ﬁ 6~
Résidence Madeleine Verdier
= Lundi 10 Mardi 11 Mercredi 12 Jeudi 13 Vendredi 14 Samedi 15 Dimanche 16
dEh ASSOMPTION
Carottes a I'ail et Sl . . . Tomates
Houmous ] (concombre poivrons | Sardine au citron | Paté de campagne Melon
au citron . Mozzarella
tomate olive féta)
Filet de limande Assortiment de | Roti de porc et son
. Hachis Parmentier| Poulet fermier Steak haché Navarin d'agneau beurre citroné . p
Déjeuner . viandes jus
péche durable
Salade verte Ratatouille Haricots beurre |Legumes du navarin Haricots verts Carottes
1% Pommes de terre
s Mélange de 5 Purée de patate grenaille
(&; Polenta Frites i g P Petits pois
céréales douce
Fourme d'Ambert Soignon Camembert Kiri Edam Brie Plateau de fromage
Glace café/choco
Fruit de saison Sorbet Fruit au sirop Salade de fruits Glace Iiégeo/is Tarte aux fraises

Potage

Diner

L4

Velouté enrichi

Gratin de
courgette a la
béchamel et dés
de dinde

Salade verte

Liégeois

Velouté enrichi

Salade de pates
au thon

Financier fait
maison

Velouté enrichi

Poisson pané

Purée de carottes

Mousse de fruit

Soupe a I'oignon
(crolitons et rapé)

CEuf florentine

Fruit de saison

Velouté enrichi

Aubergine farcies

Salade verte

Riz au laita la
vanille fait maison

Velouté enrichi

Salade de riz

créme au choco

Velouté enrichi

Nems

Salade verte

Compote de fruits




