” Semaine du lundi 22 au dimanche 28 JUIN 2026 ;ﬁi/d
y "d [ y Cette semaine le chef et son équipe vous proposent le menu suivant : /ﬁ G D
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Déjeuner
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Haricots verts
vinaigrette

Hachis parmentier

Salade

Salade de fruit

Céleri rémoulade

Filet de daurade
sauce provengale

Polenta aux
poivrons

Fromage aux noix

Crumble aux
pommes colis
caramel

Concombre sauce
fromage blanc

Escalope de dinde
tomate aux olives
vertes

Courgettes
Riz

Bleu auvergne

Café liégeois glacé

Mousse de canard

Sauté de boeuf

Jardiniere d'haricots
plats

Boulgour

Rocquefort

Fruit de saison

bleu, vinaigre
balsamique IGP

Moules a la creme

Frites

Camembert

Eclair choco café

palmier

Feijoada:

Haricots noirs
Saucisse fumée
douce,
Oignon, ail, laurier
Riz a I'ail et huile

d'olive

Banane chaude
caramélisée

d'artichauts

Cuisse de canette
sauce a l'orange

Carottes glacées au
miel

Purée nature

Emmental

Tropézienne

Potage

Diner

L4

Velouté enrichi

Coquillette

Fromage blanc
coulis de fruits

Soupe a l'oignon
crolitons fromage
rané
Omelette

pommes de terre
aux oignons

Salade verte

Creme pralinée

Velouté enrichi

Parmentier de
poisson

Salade verte

Salade de fruits

Velouté enrichi

Gratin de macaronis
au chorizo fait
maison

Fruit au sirop

Velouté enrichi

Quiche lorraine

Salade verte

Gateau au yaourt
fait maison

Velouté enrichi

Bouché a la reine

Salade verte

Salade de fruits

Velouté enrichi

Poisson pané

Pates aux brocolis

Fruit de saison




