
Lundi 22 Mardi 23 Mercredi 24 Jeudi 25 Vendredi 26
Samedi 27 

Repas brésilien
Dimanche 28

Haricots verts 

vinaigrette
Céleri rémoulade 

Concombre sauce 

fromage blanc 
Mousse de canard

Duo de salade au 

bleu, vinaigre 

balsamique IGP

Salade de cœurs de 

palmier

Salade de cœurs 

d'artichauts

Hachis parmentier 
Filet de daurade 

sauce provençale

Escalope de dinde 

tomate aux olives 

vertes

Sauté de bœuf
Cuisse de canette 

sauce à l'orange

Salade Courgettes
Jardinière d'haricots 

plats

Carottes glacées au 

miel

Riz Boulgour Frites Purée nature

Kiri Fromage aux noix Bleu auvergne Rocquefort Camembert Emmental

Salade de fruit

Crumble aux 

pommes colis 

caramel

Café liégeois glacé Fruit de saison Eclair choco café
Banane chaude 

caramélisée
Tropézienne

Potage Velouté enrichi
Soupe à l'oignon 
croûtons fromage 

râpé

Velouté enrichi Velouté enrichi Velouté enrichi Velouté enrichi Velouté enrichi

Jambon

Omelette 

pommes de terre 

aux oignons

Parmentier de 

poisson
Quiche lorraine Bouché à la reine Poisson pané

Coquillette 

gruyère
Salade verte Salade verte Salade verte Salade verte Pâtes aux brocolis

Fromage blanc 

coulis de fruits 

rouges

Crème pralinée Salade de fruits Fruit au sirop
Gateau au yaourt 

fait maison
Salade de fruits Fruit de saison

Déjeuner

Dîner

Semaine du lundi 22 au dimanche 28 JUIN 2026                                                                                                                                                                            

Cette semaine le chef et son équipe vous proposent le menu suivant :

Gratin de macaronis 

au chorizo fait 

maison

Polenta aux 

poivrons

Moules à la crème 

Feijoada:

Haricots noirs

Saucisse fumée 

douce,

Oignon, ail, laurier

Riz à l'ail et huile 

d'olive


