” Semaine du lundi 23 au dimanche 29 Juin 2025 e

T Cette semaine le chef et son equipe vous proposent le menu suivant : o ST Sy

w Lundi 23 Mardi 24 Mercredi 25 Jeudi 26 Vendredi 27 Samedi 28 Dimanche 29

Maquereau ala | Salade de choux L Carottes rapées Haricots verts a L.

. Céleri vinaigrette Melon .. -~ Cervelas vinaigrette
moutarde romanesco et féta vinaigrette l'indienne
Paupiette de Escal d let
. R scalope de poule

m dinde Andouillette sauce a Jambon sauce . . Paleron de boeuf P p.

) . Iancienne Madere Saucisse de volaille T sauce au miel
~ Poisson ? la gingembre
( () ‘, Champignons bordelaise
< . T Epinards a la
Blé Frites Penne a l'italienne | Flageolets au thym semoule

muscade

. . . . Fromage frais
Fromage varié Cantal Fromage varié Camembert Vache picon Yaourt nature g
gourmand
. . o . . . Créeme dessert . .
Fruit de saison ile flottante Fruit de saison Mousse au citron chocolat Nectarine Gateau basque
Velouté enrichi Velouté enrichi Velouté enrichi [Taboulé a la menthe

Salade de riz nigoise| Salade fraicheur | Salade jamaicaine

Falafels aux feves
Flan aux légumes

L4

Feuilleté poulet a la| Normandin de veau

Dos de colin sauce menthe et Quenelles de
du soleil Pates 3 la créeme au jus Matelote coriandre sauce brochet sauce
bolognaise épices armoricaine
Riz créole
Crudités variées Salade verte Chou-fleur persillé |Julienne de légumes| Poélée forestiere
Danette au Flan au fromage Fromage blanc Fromage blanc Yaourt brassé Blchea la cou?e Gouda en tranche
caramel blanc fait maison coulis de fruits Banane Abricots Sem:gli:eu lait Pomme




