Semaine du lundi 28 Juillet au dimanche 03 Aout 2025

etdemee Madeletne Ve Cette semaine le chef et son équipe vous proposent le menu suivant : ¢ Lo e
w Lundi 28 Mardi 29 Mercredi 30 Jeudi 31 Vendredi 01 Samedi 02 Dimanche 03
Entrée chaude : Entrée chaude : Saucisson a l'ail &
Salade du soleil Tarte chévre Duo de charcuterie Salade waldorf Crépe aux Salade thailandaise| cornichons(*) ou
tomate basilic & cornichons ou champignons mousse de canard &
salade de pates galantine de volaille
S“ T T T & cornichons SAUCISSES DE Melon frais
FRANCFORT(*) OU FILET DE POULET
) BCEUF SAUCE AUC RIZ CANTONAIS A A XICAIN
( A .’ GOULASH ESCALOPEDE | DUO DE CUBESDE | 3 \L/’ cs:;ff DE NORMANDIN DE | | pinpE (pLaT | >/ CE MEXICAINE
DINDE VIENNOIsg| POISSON SAUCE OLAILLE VEAU SAUCE COMPLET) L
L AIOLI NAVARIN Epinards a la creme
Pommes persillées . i
Pommes rissolées
Légumes piperade Torti Pates papillon

Tartare aux noix

Camembert a la

Yaourt aromatisé

Tomme blanche en

Mini cabrette

Carré de I'Est a la

Fromage frais

coupe tranche coupe gourmand
Mousse au . . Creme dessert
] Pomme Orange Ananas au sirop Yaourt aux fruits ., Prunes
chocolat au lait pralinée
Potage Dubarry
FALAFELS AUX Ueibieulis
POULET ROTI AU FEVES MENTHE ET TARTE AUX DOS DE COLIN FEUILLETE CHEVRE MOULES A LA
‘ JUS CORIANDRE | CEUFS DURS SAUCE LEGUMES SAUCE A L'OSEILLE PROVENCALE
— PORTUGAISE Brunoise de
Haricots beurre Purée Carottes a la creme | Haricots verts a I'ail légumes Semoule
Haricots plats aux
oignons
Brugnon Mini choux vanille| Créme caramel Banane Abricots Péche Paris-Brest




