” Semaine du lundi 24 au dimanche 30 novembre 2025 m N/L;
i h:d S Cette semaine le chef et son équipe vous proposent le menu suivant : 1 S 1 et
ofe
w Lundi 24 Mardi 25 Mercredi 26 Jeudi 27 Vendredi 28 Samedi 29 Dimanche 30
Betterave au . A . P
vinaiere de Choux blanc aux Endives aux Maqueraux sauce | Salade de carottes | Salade de mache |Terrine de légumes
& ] raisins pommes escabeche et betteraves rapées| roquefort noix sauce cocktail
framboise
Rosbeef sauce au |Pavé de saumon a la e, .. .
] . ] Mijoté de boeuf | R6ti de veau farcie
Déjeuner | Foie de volaille |Poulet au curry et Saucisse de poivre creme en papillotte
sauce au vin lait de coco Toulouse

Poivrons oignons

Champignons Mélange de légumes Carottes ,
m P8 g g sautés
.~
Riz basmati aux | Haricots blanc ala . . 3
(&\.) Frites L Polenta Pates Potiron Ecrasé de PdT
petits légumes tomate
Chévre Port Salut Camembert Fromage aux noix Brie Emmental Plateau de fromage
; Salade de ) ) ) . . Tarte poire
Fruit de saison Mousse au café Fruit de saison Compote de fruits | Cocktail de fruits B
pamplemousse bourdaloue

Potage Velouté enrichi

Gratin de pates
sauce mornay et
carottes

Diner

L4

Danette noisette

Velouté enrichi

Bouchée a la reine

Salade

Tarte aux prunes
faite maison

Velouté enrichi

Brandade de morue

Salade

Liégeois chantilly

Velouté enrichi

CEuf brouillés

Poélée automnale

Péche au sirop et
fromage blanc

Veouté enrichi

Chipolata

Purée

4/4 et sa creme
anglaise fait maison

Velouté enrichi

Pommes de terre
facon raclette avec
tranche de iambon

Salade

Creme caramel au
beurre salé

Velouté enrichi

Tarte aux légumes

Salade

Compote HVE (haute
valeur
environnementale)




